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La maduraci n de la carne es un proceso espec fico que hace que la carne sea m s segura, m s 
tierna, y sobre todo m s sabrosa. A lo largo de la maduraci n ocurren algunos procesos 
bioqu micos que modifican la estructura de la carne haciéndola comestible, aumentando su sabor, 
y produciendo una agradable percepci n sensorial en el consumidor. El Dr. Alessandro Cuomo 
ha inventado un método y un dispositivo (ambos patentados) para transformar y conservar l
alimentos en un entorno cerrado, fi o o m vil que sea racias a dichos inventos pud  revolucionar 
el sector, permitiendo una maduraci n de la carne completamente segura y legal.





De momento  Maturmeat® es  nic   patentad  para la maduraci n de la carne en el mercado. No hay
otro producto c  caracter sticas técnicas iguales o seme antes en el marco del procesamiento de alimentos.

M

Sicur Food Control® es un dispositivo y
método de control para gestionar y
transformar alimentos en un entorno
cerrado, fi o o m vil Patente N  1408549
reconocida y aprobada por el Ministerio de
Desarrollo Econ mico de Italia y probada
por Federcarni Federaci n Nacional de
Carniceros).

ClimaTouch® es un revolucionari sistema
de control programable (pantalla t ctil)
equipado con un software dedicado
totalmente al procesamiento de alimentos
de forma tradicional. Muy intuitivo y f cil de
usar gracias a una gran pantalla LCD,
ClimaTouch® gestiona autom ticamente
el control secuencial de todas las etapas  de
maduraci n de la carne, midiendo
también los procesos de fermentaci n
(Patente 1395586 emitida por el
Ministerio de Desarrollo Econ mico).
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Fumotic®
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Maturmeat® Walkin
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Maturmeat® Custom

SI TIENES M S DE 1200 KG, PRO ECTAREMOS TU
MATURMEAT® PERSONALI ADO, CERTIFICADO, SEGURO

 LEGAL.
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Carnicer as Restaurantes GDO: el algoritmo de la tradici n al
servicio de los profesionales de la carne

E Maturmeat®

. CADA MES, EL 20% DE LA CARNE VENDIDA EN UNA CARNICER A ES

CARNE MADURADA...  LA TENDENCIA ES EN CONTINUO CRECIMIENTO.



Servi

A : 

:



Mantenimiento rdinario rogramado:

Mantenimiento traordinario:

Servicio Tecnol gico de Alimentos - Chef Stagionello®



D  T CNICO MATURMEAT
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GIPUZKOA
T. 943 79 12 30
Torrebaso Industrialdea, 14
20540 Eskoriatza

ARABA/LA RIOJA
T. 945 21 45 93
Eulogio Serdán, 22
01012 Vitoria-Gasteiz


